
16-18°C

CÉPAGES SERVICE ACCORDS

60% Grenache

30% Syrah

10% Carignan

NOTES DE DÉGUSTATION

Grâce à nos vignerons engagés dans une viticulture biologique, nous vous
proposons de découvrir cette cuvée bio. Les raisins révèlent toutes les qualités
naturelles et les arômes du terroir. C'est un vin rouge aux fruits d'été mûrs,
soutenu par des saveurs épicées, des notes de réglisse et des tanins fondus.

VIGNOBLE ET VINIFICATION

La qualité de nos vins réside dans
l’attention portée à chaque étape. Cette
cuvée est élaborée à partir de cépages
locaux très aromatiques. Il sont vendangés
à maturité optimale pour obtenir une belle
concentration aromatique. Une attention
particulière est apportée aux qualités bio
pour leur protection et conservation.

GENCOD 

Bouteille
UNITES/CAISSE

NIVEAU / CAISSES

PAR PALETTE

DIMENSION DE

LA BOUTEILLE cm

NOMBRE DE 

CAISSES/PALETTE

NOMBRE 

D’UNITES/PALETTE

3179077472564 6 5/21
Hauteur 29,6

Diamètre 8
105 630

GENCOD

Carton

DIMENSIONS CAISSE

(l x L x h) en cm
POIDS CAISSE

POIDS DE LA 

BOUTEILLE
HAUTEUR PALETTE POIDS PALETTE

3179075027995 16,3/24,5/29,6 7,20 kg 1,16 kg 1680 mm 756 kg

CLIMAT ET SOL

Le vignoble est situé dans le sud des
Côtes du Rhône, autour du village de
Tulette, dans l’ancienne région historique
du Dauphiné.
Le vignoble où se cultive en majorité le
cépage Grenache de manière raisonnée
s'étend sur un sol argilo-calcaire. Le mode
de production en agriculture biologique
garantit une conduite de la vigne
respectueuse de l’environnement.
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La nouvelle génération de vignerons du Sud de la Vallée du Rhône 

s’implique dans une production durable, et montre un engagement 

total pour la protection du territoire local et de la biodiversité. 

UNION DES VIGNERONS 
DES CÔTES DU RHÔNE

427 Route de Nyons 
26790 Tulette 

+33 (0)4 75 96 20 00 
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