
8-10°C

CÉPAGES           SERVICE ACCORDS

40% Grenache Blanc

30% Clairette

30% Colombard

NOTES DE DÉGUSTATION

Sous sa robe jaune pâle brillante, ce blanc dévoile ses notes généreusement
aromatiques de fruits jaunes (pêche) et de fleurs blanches. La dégustation est
élégante, présentant une belle fraîcheur et une finale persistante acidulée.

VIGNOBLE ET VINIFICATION

La qualité de nos vins réside dans
l’attention portée à chaque étape. Les
vendanges sont précoces dans la saison et
à l’aube afin de préserver les arômes
croquants et la fraîcheur.

GENCOD 

Bouteille
UNITES/CAISSE

NIVEAU / CAISSES

PAR PALETTE

DIMENSION DE

LA BOUTEILLE cm

NOMBRE DE 

CAISSES/PALETTE

NOMBRE 

D’UNITES/PALETTE

3179075027858 6 5/21
Hauteur 29,6

Diamètre 8
105 630

GENCOD

Carton

DIMENSIONS CAISSE

(l x L x h) en cm
POIDS CAISSE

POIDS DE LA 

BOUTEILLE
HAUTEUR PALETTE POIDS PALETTE

3179075027865 16,3/24,5/29,6 7,20 kg 1,16 kg 1680 mm 756 kg

CLIMAT ET SOL

Le vignoble est situé dans le Sud-Est de la
France, autour du village de Tulette.
Climat méditerranéen modéré par
l’influence du Mistral et du Marin, très
bénéfiques pour la vigne.

Deux types de sol se distinguent : le sol
argilo-calcaire fait de roche sédimentaire
et de galets. Et les sols caillouteux sur
sous-sol de sable.
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Notre nouvelle génération de vignerons s’implique dans une 

production durable, et montre un engagement total pour 

la protection du territoire local et de la biodiversité. 

UNION DES VIGNERONS 
DES CÔTES DU RHÔNE

427 Route de Nyons 
26790 Tulette 

+33 (0)4 75 96 20 00 
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